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RESTAURANT & PATISSERIE

— Nos Boissons

LES BOISSO“S ChaUdES Sélection de Thés : Compagnie Coloniale
 Café / Noisette / Décaféiné 1,5 e Thé Vert a la Menthe 4
e Double Café 3 e Thé Vert Gunpowder 4
* Grand Café Créme 3 * Thé Noir Ceylan O.P 4
* Cappuccino 35 e Thé Fruits Rouges 4
e Chocolat Chaud 3,5 * Thé Earl Grey 4
* Chocolat Viennois 4 * Rooibos des Tropiques A
* Sirop a l'eau 2
« Limonade Ogeu 25 cl 35 * Kir Cassis ou Péche 12 cl 45

o K| 8,
e Coca/Coca Zéro 33 cl 3,5 Kir Royal 5
« Ogeu Intense 33 cl 25 * Martini Blanc / Rouge / Porto 4 cl 4

e Americano / Spritz 8/6
* Fuze Tea 25 cl 35

* Whisky Clan Campbell 4 cl 4
e Jus de Fruits Rauch 20 cl 3,2 . .

_ ‘ * Whisky Jack Daniels 4 cl b

e Citronnade Maison 3 e Ricard 2 cl 25
* Ogeu Plate / Gazeuse 75 cl 5

Les Bieres Bouteilles Les Gin

* Bieres Blonde Equzki 33 cl 5 e Gin Citadelle 8
Blanche, Blonde .
e Gin Haze 12

* Bieres Blonde Eguzki 33 cl 5 Distillé a Biarritz
Ambrée et Rosée

e Bieres Blonde Sarriat 33 cl 5

Les Spiritueux Les Champagnes

* Bas Armagnac Millet 1996 4cl 8

e Cognac Dudognon Napoléon 15 ans 4cl 10 * Champagne (Coupe] 8
] ) , Paul Romain

e Eau de vie de Poire Sab’s 4 cl 12

e Lallier R016 bouteille 75cl 60
e Cabanel Menthe, Citron ou Mandarine

* Rhum Diplomatico

¢ |rish Coffee 8




